Multiculturel. Clovis Khory propose une cuisine du solei
raffinée et créative, riche de son parcours international,

MAISON CLOVIS
CLOVIS KHORY, 12 volonté
récompenseée

De Beyrouth & la Rotonde, i1 a cdtoyé les plus grands avant
de prendre son envol, seul, au coeur du 6 arrondissement,

ien ne prédestinait Clovis Khory & devenir P'un des chou-
Rﬂlws de la gastronomie lyonnaise, Né au Liban, il ne

foule le sol francais quien 1993, i la fin de la guerre. Aprés
une expérience de deux ans en Israil, pour commercialiser le vin
des trappistes, il passe par les cuisines du prestigieux Phénicia,
4 Beyvrouth, et celles de Mare Veveat & Veyvrier-du-Lae, « Anprés
d'un tel personnage, on apbrend vite », confie-t-il. Mais cest anx ob-
tés de Philippe Gauvreau, & Charbonniére, que Clovis Khory ef-
fectue lessentiel de son apprentissage, « Je suis enird 8 2 Ro-
fande evt 2000 apee Mintentfon de n'y rester gu'un an. Finalement, 'y
i furssd sepd befles anndes ! s,
Entre-temps, il aura plusieurs opportunités de se mettre & son
compte, Fn vain., A chague fois, un impondérable viendra
contrecarrer sea vell&ibés d'émancipation, « 5 molasmsens il
racheter Nandron. La vente o &F annulfe 48 heures avant la signa-
frre w56 souvient le chel, qui jettera finalement son dévolu sur
un local situé 4 Tangle de la rue Cuvier et du boulevard des

Brotteaux. « Je ne /e regrette pas, méme sila
cuisine est un peu petite », souffle-t-il. Décor
contemporain, lignes épurées, tonalités
mauve, violet et gris, un environnement si-
gné Chaduc ot Clovis Khory a apporté sa
touche personnelle en allant chiner aux
puces, du Canal a I'ltalie. Dans l'assiette,
une cuisine du soleil, raffinée et créative,
empreinte de son itinéraire multiculturel.
« ['aime travailler les légumes, tomates, cour-
gettes, champignons... et plus généralement
tous les produils a forte saveur si f'en connais
lorigine ».
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Une philosophie qui l'incite 4 changer son
menu au gré de son inspiration et au fil
des saisons. Fidéle 4 ses origines, Clovis
Khory organise également, deux fois par
an, une soirée libanaise, Savoureuse fa-
randole d'une trentaine de plats, une orgie
culinaire réservée i ses meilleurs clients
qui peuvent le croiser, réguliérement, en
jogging, dans les allées du pare de la Téte-
d'Or. « Avec Ja vie que je méne, il faut faire du
sport pour garder Ia forme », conclut le chef
lyonnais, dont le parcours initiatique le
ménera bientot auprés du pape de la cui-
sine moléculaire, Adrian Ferra (El Bully),
pour un stage de quelques jours en terre
ibérique. @

Maison Clovis: 19, boulevard des Brotteais, Lyon 6" (04.72.74.44.61)
Menu & 19 eures (dew:plats) et 24 evrcs (irois plats) le midi,

menis 342, 56 et 65 ewros ke soie

Ouvert du mardi au samedi, midi et soir, ls dimanche uniguement 2 midi,
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